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Фами,rия, и.|чt I, отчество

МАРИНА АЗРЕТ_АЛИЕВНА

Аттестат о среднем (полном

АНОО ЩПО кI_{ентральны й

институт
повышения квалификаци и

и профессиональной
переподготов ки))

Припожение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
долхности служащего

Np 3324093343555

22а8-0,7з5
(регистillлrц.rоrtltый tlo,uсp)

l 5 августа 2022 года
(датir выд;rчи)

реulенuелt
аmmесmацuонной

lcol,|uccull

15.08.2022 Iода

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар

Председате.ш 
_

атIестационнои

3а вре,чrя обу{ения сда"л.(а) зачеты, экзамены по слеý}ющи,и дисциплинам
(модупям), прошеп(а) уlебную (производственное обцrение)
и производ,ственную практI4ку, итоговчю аттестацию

Наименование предметов

Правовые основы профессиональной
деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборулование предприятий
общественного питания

Основы калькуляции и учета

Организачия производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность )Itизнедеятельности

экономические основы
профессиональноЙ деятельности

Итоговая
оценка

отлично

отлично

отлично

отлично

отлично

отлично

отлично

отлично

отлично

комиссии

Руководите,пь

Секретарь

от

количество
часов

Всего: 520 учебных часов

отлично

49

з2

58

40

бз

Общее


